Veterinarni a hygienické podminky prodeje zivociSnych
produktu na trzich (farmarskych, vano¢nich apod.)

V trznicich a na trzistich, kde byl pfislusnymi orgdny povolen prodej ZivociSnych produktd, lze
prodavat jen zdravotné nezdvadné Zivocisné produkty, které spliuji pozadavky stanovené v §
18 zakona ¢. 166/1999 Sb, o veterinarni péci, ve znéni pozdéjsich predpisd. Zivoiiné
produkty s proSlym datem pouzitelnosti jsou povazovdny za zdravotné zdvadné. Kdo nabizi
zivocisné produkty k prodeji je povinen skladovat potraviny nebo suroviny v prostorach a za
podminek, které umoznuji uchovat jejich zdravotni nezavadnost a jakost, vyloudit pfimy styk
potravin nebo surovin s latkami nepfiznivé ovliviujicimi zdravotni nezdvadnost a jakost
potravin a uchovdvat potraviny a suroviny pfi teplotdch stanovenych vyhlaskou nebo

deklarovanych vyrobcem.

Obecné podminky pro prodej Zivo¢isnych produktu

1. Prodejni zafizeni musi byt konstruovana a udrzovéna Cistd a v dobrém stavu, aby bylo
zabranéno riziku kontaminace, zejména zviraty a skadci.

2. Musi byt kdispozici vhodné zafizeni k zajisténi odpovidajici hygieny prodavajicich
(zafizeni k hygienickému umyti a osuseni rukou, toalety).

3. Povrchy, které pfichdzeji do styku s potravinami, musi byt v dobrém stavu a musi byt
snadno C(istitelné, a je-li nezbytné, dezinfikovatelné. Pozaduje se pouziti hladkych,
omyvatelnych, nerezavéjicich a netoxickych materialu.

4. Musi byt odpovidajicim zplsobem zajisténo Cisténi, jeli nezbytné, dezinfekce pracovnich
nastroj a zafizeni.

5. Musi byt zajisténo, aby pracovni ukony probihaly za hygienickych podminek, jestlize jsou
potraviny CiStény jako soucdst prodeje.

Musi byt k dispozici odpovidajici zafizeni na pfivod teplé a/nebo studené pitné vody.

7. Musi byt kdispozici odpovidajici zafizeni pro hygienické skladovani a odstrariovani
nebezpecnych a/nebo nepozivatelnych latek a odpadu.

8. Musi byt k dispozici odpovidajici zafizeni nebo nastroje pro uchovavani potravin pfi
vhodné teploté a pro kontrolu teplot.

9. Musi byt potraviny umistény tak, aby bylo zabréanéno riziku kontaminace.

10. Prodejci ZivociSnych produktd musi mit platny zdravotni priikaz. Prodejci musi nosit
vhodny Cisty a je-li nezbytné, ochranny odév, musi dbat na vysoky stupen éistoty.

11. Obaly pouzité pro prvni a dalsi baleni potravin nesmi byt zdrojem kontaminace.
Materialy pro prvni baleni musi byt skladovany takovym zptsobem, aby nebyly vystaveny

riziku kontaminace.




Prodej zivoc¢isnych produktu ze zavodu registrovanych prislusnou
krajskou veterinarni spravou

Zivocisné produkty, které nejsou prodavany jako pfebytky chovatelem, musi pochézet ze
zavodu registrovanych prislusnou Krajskou veterinarni spravou.

Plati obecné podminky pro prodej Zivocisnych produktl, zejména tyto pozadavky:

Cerstvé dribezi a kréli¢i maso musi byt po celou dobu nabizeni k prodeji skladovano pfi
teploté do +4 °C, Cerstvé veprové, hovézi maso a zvérina pri teploté do +7 °C v odpovidajicim
zafizeni. Skladovaci teplota mlécnych vyrobk( oSetfenych UHT je do +24 °C, ostatnich
mlécnych vyrobkd +4 az +8 °C. Masné a rybi vyrobky se musi uchovavat pfi skladovacich
teplotach deklarovanych vyrobcem (nejcastéji do +5 °C). Vhodné teplotni podminky musi byt
monitorovany (teplomér). Pfi téchto teplotach musi byt produkty uchovavany po celou dobu
prodeje. Ddle musi byt chranény pred kontaminaci, zejména pred zvifaty a Skadci, pred
povétrnostnimi vlivy (pfimé slunce, dést), pred prachem a pred pfimym kontaktem zdkaznik(
s nebalenymi potravinami. Povrchy pfichazejici do styku s potravinami musi byt udrZovany
ve stavu, ktery umoznuje hygienickou manipulaci s potravinami, a musi byt snadno Cistitelné.
K dispozici musi byt vhodné zarizeni k zajisténi odpovidajici hygieny zaméstnancl (véetné
zafizeni k hygienickému umyti a osuseni rukou, toalety). Pfi prodeji nebalenych produktd
odpovidajici privod teplé nebo studené pitné vody pro CciSténi popfipadé dezinfekci
pracovnich nastroji a zafizeni pfimo na misté prodeje. Proddvajici musi zamezit moiné
kontaminaci potravin pfi souasné manipulaci s nebalenou potravinou a penézi (rukavice,
podavaci nacini).

PoZadavky na znaceni balenych i nebalenych potravin vyplyvaji ze zédkona ¢. 110/1997 Sb.,
o potravinidch, § 6 az § 8. Pfi prodeji nebalenych potravin musi byt pro spotrebitele na
viditeIném misté umistény udaj s ndzvem vyrobku, podminkami skladovéni (teplota) a datem

spotreby.

Prodej prebytku chovatelem

Plati obecné podminky pro prodej zivocisnych produkt(.

Cerstvé drubezi maso

Chovatel, jehoz ro¢ni produkce je nizsi nez 2 000 kusu krat, hus nebo kachen, nebo 10 000
kusG ostatni dribeze, mlze prodavat v malém mnoZstvi neporcované drubezi maso pfimo
konecnému spotrebiteli v trinici nebo na trZisti, nejblizSich jeho hospodarstvi. Za malé

mnozstvi se povazuje maso z nejvyse 10 kust dribeZe tydné.




Cerstvé krali¢i maso

Chovatel, ktery chové kréliky v malém, mGze prodavat neporcované cerstvé kralici maso
v malych mnozZstvich pfimo koneénému spotfebiteli v trznici nebo na trZisti, nejblizSich jeho
hospodarstvi. Za malé mnoZstvi se povazuje maso z nejvyse 10 kust kralikt tydné. Pfi prodeji

nesmi byt oddélovana hlava od téla.

Vejce

Prodej prebytkdi chovatelem: Cerstva vejce prodavand v trznici nebo na trziSti musi byt
oznacena, to vsak neplati pro vejce z hospodarstvi chovatele, ktery chova nejvice 50 nosnic.
Vejce musi byt skladovédna pfi nekolisavé teploté od +5°C do +18 °C, chranénd pred sluncem.
Mohou byt prodana spotfebiteli nejpozdéji do 21 dnl po snasce, pricemz doba minimalni
trvanlivosti je 28 dn0 od data snasky. Pro zakazniky musi byt na viditeIném misté umisténo
jméno a adresa chovatele, u kterého byla vejce vyprodukovdna a datum minimalni
trvanlivosti. Jednomu kone¢nému spotrebiteli mGze byt prodano max. 60 ks vajec.

Prodej obchodnikem (pfekupnikem): plati stejné podminky jako pfi prodeji v obchodé
(skladovaci podminky, baleni, znaceni), mnozstvi neomezené. Pozadavky na znaceni vyplyvaji
ze zdkona ¢. 110/1997 Sh., o potravinach, § 6 a § 8.

Med

Med musi pochdzet od vielstva, v némz se nevyskytuji mor vceliho plodu nebo hniloba
vCeliho plodu. Musi byt skladovan v obalech, které splfiuji podminky na obaly pro potraviny
zZivocisného pavodu, nesmi byt vystavovan primému slunecnimu zareni. K dispozici musi byt
informace o druhu medu a tom, kdo je vyrobcem medu. Medar musi byt schopen predlozit

na vyzadani registraci véelare.

Sezoénni prodej zivych ryb
Zdsady sezénniho prodeje Zivych ryb jsou k dispozici na webovych strankdch Méstské

veterinarni spravy v Praze (http://www.mevs.cz/cinnosti-postupy/prodej-ryb/,

http://www.mevs.cz/cinnosti-postupy/prodej-ryb-podminky/).

Odpady

Odstranovani komunalni odpadu musi byt soucasti trzniho fadu.

Odstranovani odpadu Zivoc¢isného plvodu musi byt rovnéz soucasti trzniho radu. Pro pripad
vyskytu odpadl Zivocisného ptvodu (vedlejsi ZivociSné produkty Il. a Ill. kategorie, které
nejsou uréeny k vyzivé lidi — déle jen VZP) musi byt v trznim fadu uvedeno telefonni &islo na
asanacni podnik (kafilérii), ktery by zajistil jeho neskodné odstranéni. K dispozici musi byt

odpovidajici zafizeni pro hygienické skladovani téchto odpadl az do jejich odvozu asanacni




sluzbou (uzaviratelné nadoby, které musi byt vhodné konstruovany, udrzovany, snadno
Cistitelné, a je-li nezbytné, dezinfikovatelné). Odpady nesmi predstavovat pfimy nebo
nepfimy zdroj kontaminace. Prodejci, ktefi nabizeji Zivo&igné produkty na trzich opakované,
musi pfi likvidaci VZP vystavit obchodni doklad o odvozu a na vyzadani jej predlozit
kontrolnimu orgdnu. Za pfipadné skladovéni a odvoz VZP odpovida provozovatel trinice a

trzisté.

Sanitace

Trini fad musi obsahovat pravidla ¢iténi a dezinfekce a deratizace prostord trznice nebo
trzisté a pravidla osobni hygieny osob podilejicich se na zachazeni s prodavanymi Zivocisnymi

produkty.



